
Speisekarte

Gundies Home No. 15 GmbH
Dorfstraße 15, 27419 Klein Meckelsen

info@gundieshomeno15.de 
Telefon : 0 42 82/59 32 15

www.gundieshomeno15.de



Handwerksküche, ehrlich und saisonal, mit Herz gemacht. 
Bei uns kommt nichts von der Stange. Wir kochen so, wie man es gelernt hat

und wie man es heute wieder schätzt.

Aus guten Produkten. Von Menschen, die ihr Handwerk verstehen. Mit Zeit,
Sorgfalt und Respekt vor dem, was auf den Teller kommt.

Wir glauben, ein gutes Gericht braucht keine große Inszenierung. Qualität,
Erfahrung und ein gutes Gefühl reichen aus.

Darum arbeiten wir am liebsten mit regionalen Zutaten, achten auf die
Saison und bereiten alles frisch zu. Vom Ansatz bis zur Sauce, vom Teig bis

zum Dessert.

Mal bodenständig, mal neu gedacht, aber immer ehrlich.
Nehmt euch Zeit, genießt den Moment und fühlt euch einfach wohl.

Gundies Home



Vorspeisen

                                                   "Gebratene Garnelen" – in Olivenöl
mit Knoblauch, Chili, und frischen Kräutern, dazu Aioli und
geröstetes Brot

"Gegrillte Wassermelone" – mit Fetakäse,
Granatapfelkernen und einer Granitfruchtvinaigrette,
vegetarisch

"San Marzano Tomatensuppe" – italienisch, vegan

"Burrata" –auf glasiertem Rhabarber, confierten
Kirschtomaten, feinen Wildkräutern, vegetarisch

"Carpaccio die Manzo" – hauchdünn geschnittenes
Rinderfilet mit Parmesan, auf einem Rucola-Bett

"Ziegenkäse gratiniert" – auf Wildkräutersalat mit
geschmolzenen Tomaten und Honig-Thymian-Schaum,
vegetarisch

"Bruschetta" – geröstetes Brot mit eingelegten Tomaten,
Basilikum und Parmesan, vegetarisch 

3 Stück
4 Stück

„Antipasti“ –  verschiedene gegrillte Gemüsesorten und
Bruschetta, vegetarisch (auch vegan möglich)

Kleine Portion für 1 Person 
Große Portion für 2 Personen 

16

12 

9 

17

18 

16 
 

9 
12 

14  
26  

Empfehlung des Hauses



"Lachsfilet" – im knusprigen Panko-Kleid auf Blattsalat mit
Honig- Senf-Dip und Pfannengemüse (low carb)

"Saltin Bocca vom Seeteufel" – auf Butter-Salbeisoße,
Parmesan-Risotto und Wild-Brokkoli

"Forellenfilet Müllerin" – auf Schnittlauchrahm mit
Bratkartoffeln und einem Gurkensalat

normale Portion
kleine Portion

"Große bunte Fischplatte" – vier gebratene Fischfilets in
Senfsauce mit Bratkartoffeln, Zwiebeln und Gurkensalat 

"Kleine bunte Fischplatte" – zwei gebratene Fischfilets in
Senfsauce mit Bratkartoffeln, Zwiebeln und kleinem
Gurkensalat 

Fischgerichte
26

27

24
20

26

22 



“Wildschwein trifft Hirsch” – feines Wildragout mit
Butterspätzle und  Blumenkohlröschen

normale Portion
kleine Portion

“Sous-vide gegarte Kalbsbäckchen ” – in Portweinsauce, auf
getrüffeltem Kartoffelstampf und sautierten Zuckerschoten

2 Stück
1 Stück

Schmorgerichte

28
23

30 
25 



„Maishähnchen Supreme“ – serviert auf Avocado-Salat mit
Tomaten und Wildkräutern

“Schweinemedaillon” – mit Kräuterkruste auf
Pfefferrahmsauce mit sautierten Möhren und
Kartoffelkuchen

normale Portion
kleine Portion

kleiner Salat dazu

„Wiener Schnitzel“ (200 g) – der Klassiker vom Kalb.
Dazu wahlweise Pommes oder Bratkartoffeln mit Zwiebeln,
Preiselbeeren

 Als Extra:
Champignon-Rahmsauce

kleiner Salat

„kleines Wiener Schnitzel“ (100 g) – der Klassiker vom Kalb.
Dazu wahlweise Pommes oder Bratkartoffeln mit Zwiebeln,
Preiselbeeren

 Als Extra:
Champignon-Rahmsauce

kleiner Salat

 

Fleischgerichte
23

 

25
22
+ 3

28

+ 5
+ 3

23

+ 5
+ 3



“Rinder-Rumpsteak” – mit saisonalem Pfannengemüse,
Rosmarinkartoffel, Cafe de Paris Butter

Portion mit 200g Rumpsteak
Portion mit 400g Rumpsteak

kleiner Salat dazu

“Rinderfilet” – auf saisonalem Pfannengemüse in
 Rotwein-Schalotten-Sauce mit Bratkartoffeln und Zwiebeln

Portion mit 250g Rinderfilet
Portion mit 150g Rinderfilet

kleiner Salat dazu

30 
38 
+ 3

39
33
+ 3 



„Hausgemachte Tagliatelle “ – in Tomatensauce

vegetarisch
mit Lachs

“Rigatoni alla Carbonara” – Guanciale, Schalotten,
Parmigiano Reggiano, Eigelb

“Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino” – mit Olivenöl, Chili,
Petersilie und Parmesan

vegetarisch
mit Gambas

“Trüffelravioli” – im Parmesankorb, vegetarisch

Pasta

18
25

20

18 
25 

21

Aromatisches rotes Linsencurry” – mit Sellerie, gelben
Tomaten, Kartoffeln und Kokosmilch, vegan

"Sellerie Wellington" –  Knollensellerie in Salzteig,
 umhüllt von Pilz-Duxelles und knusprigem Filoteig,
 mit Rotwein-Schalotten-Reduktion, Erbsenpüree und
gerösteten Haselnüssen, vegan

Und sonst so
20 

24



“Gundies Cheese Burger “– 180 g Rinderhackfleisch, belegt
mit Salat, Tomaten, geschmorten Zwiebeln, Champignons
und Cheddarkäse. Verfeinert mit Aioli und Spezialsauce im
rustikalen Kartoffel-Bun. Dazu Dippers (Kartoffellocken)
mit Aioli-Dip

“Gundies Cheese Vegan Burger” – 180 g Reis-Brokkoli-
Patty, belegt mit Salat, Tomaten, geschmorten Zwiebeln,
Champignons und veganem Käse. Abgerundet mit veganer
Mayonnaise und Spezialsauce im rustikalen Kartoffel-Bun.
Dazu Dippers (Kartoffellocken) mit veganer Aioli

“Gundies Pulled Beef Burger” – serviert im rustikalen
Kartoffel-Bun mit BBQ-Sauce, geschmorter Roter Beete,
Cheddar und frischem Salat. Dazu Dippers (Kartoffellocken)
mit Aioli-Dip 

Gundies Burger
22

22 

22



“Schnitzelchen mit Pommes“– kleines Kalbsschnitzel mit
Pommes, Ketchup und Mayonnaise

“Kinderpommes” – mit Ketchup und Mayonnaise (c)

“Kartoffeldippers” – mit Ketchup und Mayonnaise (c)

“Nudeln für kleine Gäste” – italienische Linguine in
Tomatensauce mit Parmesan (c), vegetarisch

“Fischstäbchen” – (4 Stück) mit Pommes, Ketchup und
Mayonnaise (a,c)

“Hähnchen-Nuggets”  – (4 Stück) mit Pommes, Ketchup und
Mayonnaise (a,c)

Just for Kids
13

5

5

8

8

9



                                                “Mohneiskugel” – mit einem Eierlikör

“Erdnussbutter-Karamell-Eis” – wit warmen Karamell und
gesalzenen Erdnüssen

“Schokoladeneis” – mit Schokoladenspiegel

“Zitronensorbet” – mit einemSchuss Prosecco, vegan

“Wallnusseis” – mit Karamell und  gerösteten Nüssen

“Ananas Carpaccio” – mit einer Kokoscreme
Granatapfelkerne und Erdbeersorbet

Duo von heller und dunkler Schokoladenmousse”– mit
Himbeersauce und hausgemachtem Aprikosensorbet

“Schoko Malheur” – mit Rhabarbercoulis und Vanilleeis

“Nuss-Eisbecher” – Schoko, Walnuss, Vanille, Nüsse,
Schokocreme

“Sorbet-Eisbecher” – Zitronen- , Aprikosen- ErdbeerSorbet
mit Obst

Desserts
6

6

6

6

6

12

12

11

11

10

“Kindereis”                   2 Kugeln Vanilleeis mit bunten Streuseln
1 Kugel Vanilleeis mit bunten Streuseln

“Eisbecher”                                                   mit 3 Kugeln nach Wahl
mit 2 Kugeln nach Wahl

mit 1 Kugel nach Wahl
                                                                                                      plus Sahne

6
4

8 
7
4
+1 

Eissorten aktuell: 
Schokolade, Vanille, Mohneis, Walnuss, Waldbeere, Erdnussbutter-
Karamell, Zitronen-Sorbet, Aprikosen-Sorbet, Erdbeer-Sorbet (alle Sorbets
sind vegan)

Alle Sorten sind hausgemacht!

Topseller des Hauses



Espresso

Doppelter Espresso

Espresso Macchiato

Doppelter Espresso Macchiato

Cappuccino

Milchkaffee

Café Crema

Café Latte Macchiato

Heißer Kakao

Heißer Kakao mit Espresso

Irish Coffee

3

4,50

4,50

5,50

4,50

4,80

3,40

5,50

5,20

6,50

8,50

Kaffeespezialitäten



Instagram                                           Facebook

                                                     @gundieshomeno15                                Gundies Home No. 15 GmbH

Folge uns auf ...

Allergeninformation
i =  Gerichte können Allergene

enthalten. 
Bitte beachten Sie dieses und

Informationen erhalten Sie beim
Servicepersonal 
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